
ENTRÉES 

OLIVES MÉLANGÉES, HERBES ET  8
AIL RÔTI
MÉLANGE DE NOIX      8   
FONDANT AU BRIE                  22
ÉRABLE, MÉLANGE DE NOIX DES SENTIERS, LEVAIN.

CALMARS FRITS              20
MAYO CHIPOTLE, TREMPETTE AUX TOMATES 
ITALIENNES, CITRON.

TARTARE DE SAUMON    22          
GINGEMBRE MARINÉ, TOBIKO, CONCOMBRE,
GRANNY SMITH, SÉSAME, ÉMULSION SOJA-CITRON.

NACHOS LS            23
HARICOTS PINTO, MONTEREY JACK,
TOMATE, CORIANDRE, OIGNONS, SAUCE CHILI
GUAJILLO, CHIPOTLE ET TOMATILLO.
( EXTRA POULET OU PORC EFFILOCHÉ  7,50$ )

POKE NACHOS                  24
THON AHI CRU MARINÉ, WONTONS CROUSTILLANTS,
AVOCAT, SAUCE SASHIMI, SAUCE SAMBAL LS, CORIANDRE,
OIGNONS VERTS, NORI ET GRAINE DE SÉSAME,
MAYO À L’AVOCAT.

TACOS           17
CHOIX DE POULET AL PASTOR  OU PORC EFFILOCHÉ,
SALADE DE CIDRE, PICO DE GALLO, MAYO À L’AVOCAT
ET À LA HARISSA.

AILES DE POULET                    16
CHOIX DE SAUCE:  
JERK |  SAUCE BAJA | SAUCE BBQ AU WHISKEY

POUTINE                      16
SAUCE MAISON ET FROMAGE EN GRAIN
DE LA FROMAGERIE ST-GUILLAUME.
EXTRA PORC EFFILOCHÉ  ( 7,50$ )

SOUPE À L’ OIGNON GRATINÉE 13

FRITES                       9
AVEC MAYO MAISON

 

PLATS PRINCIPAUX
       

BURGER LS     24
BOEUF DE PREMIER CHOIX, CHEDDAR VIEILLI,
GLAÇAGE AU WHISKY, CHAMPIGNON CRIMINI
ET AÏOLI AU RAIFORT, SERVI AVEC FRITES.   
BURGER NASHVILLE     23 
PORC FUMÉ, GLAÇAGE AU WHISKY ET BBQ, 
CORNICHONS SUCRÉS, SALADE DE CHOUX,
SERVI AVEC FRITES.

POULET GÉNÉRAL TAO             27
POULET, SALSA D’ANANAS, BROCOLI, NOIX DE CAJOU,
SÉSAME, RIZ, NOUILLES SAUTÉES.

BRAISÉ DE BOEUF                                  36
BRAISÉ DE BOEUF DE MACREUSE,  
SAUCE CHIMICHURRI ROUGE,  SERVI AVEC FRITES 
ET LÉGUMES

PÂTES GEMILLI LS             25                  
PROSCIUTTO, PARMESAN,CHAMPIGNONS CRIMINI,
SAUCE ROSÉE.

RAVIOLIS D’HOMARD                              36     
CONFITURE DE BACON, TOMATES SÉCHÉES,
HUILE INFUSÉE.

PIZZA AMERICANA             24
SAUCE TOMATE, CHAMPIGNONS, MOZZARELLA,
PEPPERONI, POIVRONS.

SALADE CÉSAR AU POULET   25

POKE BOL                            24
THON AHI, EDAMAME, CHUTNEY DE MANGUE, 
TOBIKO, NORI, SÉSAME, NOIX DE CAJOU, MAYO
ÉPICÉE À L’ AVOCAT.

FISH’N CHIPS              27
SALADE DE CHOUX, FRITES ET SAUCE TARTARE.

TARTARE DE SAUMON    29

& friteS                   
GINGEMBRE MARINÉ, TOBIKO, CONCOMBRE,
GRANNY SMITH, SÉSAME, ÉMULSION CITRON-SOJA,
SERVI AVEC FRITES. 

 

MENU RESTREINT DU 30 MARS AU 1ER MAI

NOS JUNIORS
POUTINE                               16 

GEMILLI AU BEURRE           10 RESTAURANT | BAR

SANS GLUTEN OPTION SANS GLUTENOP

OP

OP

OP

OP

OP


